成都市质量技术监督局

对2012年6月食品质量抽查不合格产品的后处理情况

在我局近期开展的食品质量抽查中，成都锦丰园食品有限公司等3家企业生产的食品经检测不合格。我局已责令不合格产品生产企业立即停止生产销售不合格产品，依法召回不合格产品，查明不合格原因，进行整改，并依据有关法律法规进行调查处理。
此次抽查的不合格主要情况是1批次冷冻饮品总固形物和甜蜜素不合格，1批次豆豉蛋白质不达标、1批次豆豉甜蜜素不合格。
成都市质检院食品检测中心高级工程师万渝平分析认为：
造成棒冰总固形物、甜蜜素不合格的可能原因一是配方设计未按标准要求；二是生产现场配料未按工艺文件规定进行；三是生产过程工艺参数控制不严，导致冻结前混合液不均匀。

造成豆豉蛋白质不合格的可能原因一是原料大豆蛋白质含量偏低；二是发酵工艺参数设计不合理或发酵过程中工艺参数控制不当，产品含水量较多，导致蛋白质水解流失和消耗。
按照GB2760-2011《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》规定，豆豉产品不得添加甜蜜素。造成豆豉甜蜜素超标的可能原因一是企业不理解标准规定，为改变产品风味而超范围添加；二是产品与按GB2760-2011标准可使用甜蜜素的其它产品共用包装、计量设施等，导致不合格。
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